


CHOIX DISPONIBLES :
SALADES

Salade de pommes de terre, moutarde de Meaux, prosciutto grillé et miel
Salade de brocoli, fromage 1608, graines de tournesol et oignons rouges
Salade de céleri-rave au canard fumé
Salade mesclun, copeaux de parmesan, pacanes torréfiées, vinaigrette au
Xérés
Salade de penne au pesto de tomates séchées, Iégumes grillés et parmesan
Salade de couscous a I'orange, pistaches et canneberges

PLATS PRINCIPAUX

Mijoté de cerf et sauce au cassis
Filet d'omble chevalier et garniture amandine
Ballotine de volaille fagon Wellington (foie gras, duxelle de champignons et
prosciutto croustillant)
Chateaubriand de boeuf et sauce bordelaise
Portobello farci (chévre chaud, épinards et noix de pin)

ACCOMPAGNEMENTS

Aligot de chou-fleur
Tartiflette aux champignons sauvages
Mélange de riz aux 7 grains

DEUX

GOURMANDES

TRAITEUR

Commande minimum de 12 personnes

COMBO - LE CLASSIQUE DEUX GOURMANDES 4330

Salade n°1 au choix du client

Salade n°2 au choix du client

Un plat principal au choix du client

Un féculent au choix du client
Accompagnement de légumes de saison
Assortiment de mignardises

COMBO - LE DECADENT 55.75

Trilogie de bouchées : Terrine de porc et noisettes, caviar d'aubergines réties, et
gravlax d'omble chevalier

Salade n°1 au choix du client

Salade n°2 au choix du client

Plat principal n°1 au choix du client

Plat principal n°2 au choix du client

Un féculent au choix du client

Accompagnement de légumes de saison

Assortiment de mignardises

COMBO - LE DINATOIRE 6410

Trilogie de bouchées : Terrine de porc et noisettes, caviar d'aubergines réties, et
gravlax d'omble chevalier

Salade n°1 au choix du client

Salade n°2 au choix du client

Plat principal n°1 au choix du client

Plat principal n°2 au choix du client

Un féculent au choix du client

Un plateau d'antipasti

Accompagnement de légumes de saison

Assortiment de mignardises






